
Restaurant Valuta �œ Thomas Schütz
Am Sprinkshaus 4 �œ 66128 SB-Gersweiler

Tel.: 0049 (0) 681 703164 �œ www.restaurant-valuta.de

Speisen  &
Getränke
zum 

Geburtstagsfest



Mittwoch, 29. Mai
Wildschweinbraten vom Grill 

Salate vom Buffet
Mayorankartoffeln

die Portion
 18,90

Donnerstag, 30.Mai
- Vatertag - 

Alles für den Einkehrschwung

Rostwurst / Käsegriller / Merguez /  	 2,50
eingelegte Schwenkbraten mit Kartoffelsalat 	 8,80

Bierbrezel	 1,50

Stubbiauswahl 	 2,40
Bruch Zwickel / Bruch Altbier/ Karlsberg Urpils 

Bitburger Pils vom Fass 	 2,50

Weizenbiere von Gutmann 	 3,50
Naturtrüb / Dunkel /Alkoholfrei

Alkohlfreie Getränke 0,3 Ltr 	 2,50
Cocacola / Fanta/ Apfelschorle/ Säfte

Weiniges 0,1 	 3,-
Hauswein rot/ rose / Weiß/ Cremant	



Schinken-Spargelröllchen / Pumpernickeltürmchen
Partyfrikadellen / Schnitzelplatte

 Bratenplatte
Russische Eier / Tomatenkörbchen / Mettigel

Rohesser / Schwartenmager mit Musik
Wiener Würstchenspieß

Melonenschiffchen

Heringssalat mit Rotebete  
Nudelsalat / Kartoffelsalat

verschiedene Rohkostsalate

Remouldensoße / Cocktailsoße / Aioli
Partybrötchen / Laugenkonfekt

Toast Hawai - Pulled Pork
Saarländische Lyonerpfanne

Dibbelabbes - Stragge mit Specksoße
Currywurst 

Wildschweinbraten 
Rahmgemüse / Mayorankartoffeln 

Dessert am Tisch serviert
Ananas Kirsch / Rostische Ritter / Vanillesoße

Eisschnitte Fürst Pückler

Freitag, 31.Mai 
Retro - Geburtstagsbuffet

mit Livemusik von Franz Raab
für 40,- Deutsche Mark ;-)

oder
20,-€uro



Samstag, 1.Juni
„Eröffnungsfeier“

Ab 16°° Uhr Freibier
Das erste Fass geht auf uns.

Der Musikzug Gerweiler kommt zur Eröffnung.

Der Grill mit offenem Buchenholzfeuer ist seit 40 Jahren das 
Kernstück der Valuta.
Heute gibt es Grillgerichte zum Sonderpreis, dazu Salate aus der 
Theke .

Bruzzel / Grillkarte
Samstag / Sonntag ab 18.°° Uhr 

Magerer Schwenkbraten aus dem Schweinerücken 	 11,90

Filet vom Eifler Landschwein 	 15,90

Putensteak	 15,90

„Der Fleischspieß“
 Pute / Schwein / Rindfleisch / Dürrfleisch / Paprika

17,90

Das Australien Rindersteak aus der Keule 300,-gr	 17,90

Rumpsteak Brasil 	 18,90

Zu den Grillgerichten reichen wir eine Ofenkartoffel mit 
Kräuter Quarkfüllung, eine Pfeffersoße und eine BBQ Soße

Pommes Frites / Bratkartoffeln / Rösti / Kroketten 	 2,90



Sonntag, 02. Juni
- Tag der offenen Tür -

Wir öffnen Ihnen alle Türen! Blicken Sie hinter die Kulissen: 
Von den Hotelzimmern über das Weinlager bis zu unserer 

Wurstküche.
Frühschoppen ab 11 Uhr mit Begleitung 

des Musikzugs Blau - Weiß Köllerbach
Eintopfessen am Mittag 

Kuchen vom Blech gegen eine Spende.

Samstag, 29. Juni
- Stammgastabend -

Dass wir dieses Jubiläum überhaupt feiern können, haben 
wir vor allem Ihnen zu verdanken! Wir bedanken uns bei 

allen, die uns seit etlichen Jahren die Treue halten 
 mit einem 

Gourmetbuffet zum Sonderpreis 
Livemusik von 

Frank Morel & Petra

Für diesen tollen Abend sollten Sie sich 
rechtzeit Plätze sichern.

Die Plätze in dem Raum, in dem die Musik 
spielt sind begrenzt.

Tickets zum Preis von 29.90
hier erhältlich.



Speisenkarte über die Festtage
Salat Pêcheur / klein 10,90 / groß 14,90

mit verschiedenen Fischfilets / avec filets de poisson grillés

Farmersalat / klein 7,90 / groß 11,90
         mit Putenstreifen / Champignons / dinde rôti / champignons

„Saarlandduo“ / 11,90 
Rindfleisch / Wurstsalat / herzhafte Bratkartoffeln

Salade de cervelas / salade de boeuf / p. de terre sautées

Süppchen von frischem Spargel
Velouté d´asperges 5,90

Paté „Maison“ an Rohkostsalat
Paté maison à l‘ancienne et crudités

5,90

Räucherlachs / hausgemachte Röstitaler / Salat
Saumon fumé / galette de p. de terre / Salade

Klein 8,90 / groß 13,90

Steakpfanne
Steaks von Rinder -Schweine / Spätzle / Gemüse

Steak de bœuf- et de porc  / spätzle / légumes
17,90

Cordon bleu / Pommes Frites / Beilagensalat 
Cordon bleu / pommes frites / salade

17,90

Rumpsteak Brasil / Kräuterbutter / Pommes Frites  / Gemüse
Rumsteck Brasil / beurre Maitre d´hôtel  / frites / légumes

22,90

Zander und Lachs gegrillt mit Tagliatelle
Combination de sandre et saumon grillés avec tagliatelles

19,90



Wir bedanken uns bei unseren 
langjährigen Partnern:


